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Empanadas

Wir produzieren Empanadas in zwei Größen und fünf Geschmacksrichtungen:

Größe Standard (18cm Länge):	 			   Cocktail-Empanada (12cm Länge):
Rindfleisch	 	 	 	 3,- €	 	 alle Sorten 2,- €
Putenfleisch	 	 	 	 3,- €
Thunfisch	 	 	 	 3,- €
Spinat-Schafskäse	 	 	 3,- €
Meeresfrüchte	 	 	 	 3,- €

Da die Empanadas immer frisch und auf Kundenwunsch hergestellt werden, haben wir eine Mindestbestellmenge von 12 
Stück ingesamt und je 6 Stück pro Sorte.     

Torten

Torta de Hojas: Manjar-Blätterteig-Torte:
Eine kleine Torta de Hojas können Sie schon ab 20 € bestellen. Der Preis variiert nach Größe.  Auf  Wunsch kann sie 
auch mit Manjar und Sahne bestellt und z.B. mit einem Namen verziert werden.

Merengue -Torte: Baiser-Früchte-Torte:
Die Merengue-Torte wird in der traditionellen Tortengröße gefertigt und kostet 35€. Sie wird mit Himbeeren garniert, 
kann auf  Wunsch aber auch mit anderen Früchten belegt werden.

Kinder -Torten:
Kindertorten werden von uns speziell auf ein Motto abgestimmt. Teilen Sie uns Ihre Gedanken mit und wir werden 
gemeinsam eine einzigartige Torte entwerfen, die Kinderaugen strahlen läßt.  Wir fertigen beispielsweise Kinder-Cartoon-
Torten,  Auto-Torten und Prinzessinen-Torten. 

Manjar - Dulce de Leche - Milchmarmelade:

Sie können bei uns unsere leckere selbsthergestellte Milchmarmelade „Manjar“ kaufen. Wir verkaufen Ihnen 1 Kg 
Manjar für 5 €. 

Pastel de Choclo - Maispastete:

Der Renner auf Parties: unsere beliebte Maispastete „Pastel de choclo“ ist mit einem Preis von 5,-€ pro Portion bei einer 
Mindestabnahme von 6 Portionen eine günstige und wohlschmeckende Alternative. Die Pastete wird mit unterschiedli-
chen Fleischsorten hergestellt: Entweder geschnittenes Rindfleisch, Puten oder Hähnchenfleisch.

Ceviche - Meeresfrüchte-Salat:

Lust auf Meeresfrüchte? Beliebt bei Groß und Klein - unser hausgemachtes Ceviche. Mit verschiedenen Muschelarten 
wird dieser Meeresfrüchte-Salat zu einem vielfältigen Genuß. Unser Ceviche kann auf  Wunsch auch mit Lachs bestellt 
werden, 25,-€/Kg.

Alfajores á la Conny:
Unsere Alfajores werden nach einem traditionellen Rezept von Abuela Ruth, welches typisch für den Süden Chiles ist, 
von ihrer Enkelin Constanza hergestellt. Sie dürfen auf keinem Nationalfeiertag fehlen. Sie haben einen Durchmesser 
von ca. 6cm. 1,- € /Stck. bei einer Mindestbestellmenge von 20 Stück.

Bei einer größeren Bestellung ist der Preis verhandelbar, wir bitten aber um Verständnis, dass wir bei einer größeren Be-
stellmenge Vorkasse verlangen müssen.


